Pasta mit Penne in Bergkdse und Speck

Fiir 2 Personen:

250 g Penne 1 Spitzkohl 1 Speck
Schnittlauch 1 Bergkése (klein) 1 Butter
1 EL Schmand (gro8) 1 Msp. Muskat

Die Penne kochen.

Den Speck wiirfeln, den Spitzkohl fein runterschneiden Butter in eine heifle Pfanne geben und
den Speck rosten lassen.

Den Spitzkohl und geschnittenen Friihlingslauch dazu geben.

Wenn alles angebraten ist, einen Loffel Schmand dazu geben und zerlaufen lassen.

Dann die Nudeln mit in die Pfanne geben und Muskat reinreiben.

Den Bergkése grob driiber reiben und etwas schmelzen lassen.
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