Nudeln mit Tomaten-Sofe

Fiir 4 Portionen

300 g Nudeln 1 Zwiebel 200 g Jagdwurst
125 g Butter 2 EL Mehl 2 EL Tomatenmark
1/2 FL. Tomatenketchup 1/4 L Wasser 100 ml Schmand

2 TL Salz Pfeffer 1 TL Zucker

Zwiebel und Jagdwurst in kleine Stiicke schneiden, in einer Pfanne mit Bratfett bei mitt-
lerer Hitze anschwitzen bis die Zwiebeln glasig sind.

In einem Topf die Butter schmelzen, Mehl hinzugeben, alles mit einem Schneebesen zu
einer Mehlschwitze binden, Tomatenmark in die Mehlschwitze geben, unter Riihren aufko-
chen, solange Wasser unterriihren, bis eine sdmige Konsistenz entstanden ist. Anschliefend
den Ketchup hinzugeben und nochmals unter Riithren aufkochen lassen.

Die vorbereiteten Jagdwurstwiirfel, Zwiebeln und Schmand in den Soflentopf geben, mit
Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken.

Nudeln nach Packungsanweisung garen und mit der Tomatensofle servieren
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