SiBkartoffel-Ragout BBQ-Style

Fiir 4 Personen

500 g Siilkartoffeln Salz 200 g Zucchini

100 g Friihstiicksspeck 200 g Creme-fraiche 2 Msp Paprikapulver, gerduchert
2 EL weifler Balsamicoessig Pfeffer

SiiBkartoffeln schilen und in 1,5 cm grole Wiirfel schneiden. Die Kartoffelwiirfel mit 250 ml
Wasser und etwas Salz in einen Topf geben, Deckel auflegen, aufkochen und etwa 8 Minuten
garen.

Zucchini waschen, putzen, wiirfeln und zu den Siilkartoffeln geben.

Friihstiicksspeck klein schneiden und mit der Creme fraiche und dem Paprikapulver zum Gemiise
geben. Einmal aufkochen und etwa 5 Minuten sanft kécheln lassen.

Balsamicoessig einrithren und das Ragout mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Siifkartoffelragout auf Tellern anrichten.
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