Pastrami-Snack

Fiir 4 Personen

Fiir die Papadams:

100 g Teigfladen (Papadam) Olivensl
Fiir den Sauerrahm:

100 g Sauerrahm 1 Zitrone Zucker

Salz Kurkuma 1-2 Stangen Sellerie
Fiir den Pastrami:

200 g Pastrami 100 g Korianderkresse

Fiir die Papadams:

Die Papadams in heifies Ol legen und kross ausbacken. AnschlieBend auf Kiichenpapier abtropfen
lassen und in kleinere Stiicke brechen.

Fiir den Sauerrahm:

Den Sauerrahm mit Zitrone, Zucker, Salz und Kurkuma abschmecken. Den Sellerie putzen und
waschen und anschlieffend in diinne Scheiben schneiden.

Fiir den Pastrami:

Den Pastrami ebenfalls in diinne Scheiben schneiden.

Nun den Sauerrahm auf die Papadamstiicke verteilen, die Selleriescheiben driiberstreuen und
die Pastramischreiben darauf legen. Das Ganze mit Korianderkresse garnieren und etwas Zitro-
nenabrieb dariiber geben.
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