Grill-Marinade fiir Hahnchen

55 g Senf, mittelscharf 15 g Olivenol 1,5 TL Paprikapulver, gerau.
2 TL Paprikapulver, edels. 1,5 TL Oregano, getrock. 2 TL braunen Zucker

2 TL Hahnchengewdiirz 1,5 TL Knoblauchpaste 2 EL Tomatenmark

40 ml Cola Prise Chilipulver

Alle Zutaten in den Mixtopf geben und 5 Sekunden vermischen.

Alternativ einfach alles in einer Schiissel mit einer Gabel verriihren.

Sie Hahnchen Teile in eine Schiissel damit griindlich marinieren, mit Frischhaltefolie ab-
decken und 2-3 Stunden im Kiihlschrank (oder iiber Nacht) einziehen lassen.
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