Baby-Paprika mit Schafkdse-Fiillung

12 Baby-Paprika Meersalz 2 Lorbeerblétter
4 EL Olivensl 2 EL Essig 400 g Feta
100 ml Schmand 200 g Frischkése Pfeffer

2 EL Thymian, Oregano

Die Paprikaschoten waschen, putzen, die Kerne mit dem Stiel herausschneiden und in einem Topf
mit Salz-Lorbeerwasser 2-3 Minuten blanchieren. Die heifien Schoten mit Ol, Essig betriufeln
und mit Salz wiirzen. Abkiihlen lassen.

Fiir die Fiillung den Feta mit Schmand und Frischkése glatt rithren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen,
die Krduter unterriihren. Die Fiillung auf die Paprikaschoten verteilen, leicht hineindriicken.
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