Burg-Spief

Fiir 4 Personen

4 Kartoffeln (angekocht) 1 rote Paprika 150 g Grillkése
200 g gerduch. Bauchspeck 200 g Schweinefilet 1 Zwiebeln

200 g gemischtes Hackfleisch 1 Ei gehackte Krauter
Paniermehl Salz, Pfeffer Paprikapulver

2 EL Schnittlauch Olivenol

Das Hackfleisch mit den Gewiirzen, Krduter, Paniermehl und dem Ei mischen.

Die Zwiebelhélften mit dem Fleischteig fiillen und die Paprika mit dem Grillkdse und
Fleischteig fiillen.

Dann zuerst ein Schweinefiletstiick auf den Spiefl stecken, danach kommen der Bauch-
speck, eine Kartoffel und ein Grillkdse-Paprika-Péckchen. Danach ein weiteres Zwiebel-
Hackfleisch-Péackchen und zum Schluss noch ein Stiick Schweinefilet aufspieflen.

Den Spiel von jeder Seite eine Minute grillen.

Den Schnittlauch und Ol mit einer Prise Salz verriihren, anschliefend iiber den Spief
traufeln.
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