Gegrillte Lachs-SpieBe mit Knoblauch und Senf

Fiir 3 Personen:

700 g Lachsfilet-Wiirfel 2 Zitronen, diinne Scheiben 16 Holzspiefle
Fiir die Marinade:

2 TL Petersilie, gehackt 3 Knoblauchzehen, gehackt 4 TL Senf

4 TL Salz Prise Pfeffer 2 TL Olivensl
2 TL Zitronensaft

Holzspiefle mindestens eine Stunde in einer Schiissel mit Wasser einweichen. Grill erhitzen. Fiir
die Marinade Petersilie, Knoblauch, Senf, Salz, Pfeffer, Olivenol und Zitronensaft verriihren.
Auf die Spiefle abwechselnd Lachswiirfel und Zitronenscheiben aufspielen. Thr kénnt auch jeweils
zwei Spiefle dafiir nutzen. Lachs rundherum mit Marinade einpinseln. Grillrost einfetten und
Spiefle auflegen. Von jeder Seite 3 - 4 Minuten grillen.
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