HeiBer Hugo

Fiir zwei Personen
200 ml Weiiwein 1 Limette 1 EL Hulonderbliitensirup
1 Zweig Minze 2 EL brauner Zucker

Den Weifiwein leicht erhitzen, dabei aber nicht kochen lassen. Limette halbieren, auspressen und
Saft auffangen. Holunderbliitensirup und Limettensaft zum Weiflwein geben und den Punsch
erneut erhitzen.

Minze abbrausen, trockenwedeln und einige Blatter abzupfen. Gliser mit Limette anfeuchten
und braunen Zucker an den Glédserrand verteilen.

Hugo in die Gléser fiillen und mit Minze garnieren.

Das Getrank in Gliasern anrichten und servieren.
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