Christmas Margarita

Fiir zwei Personen

3 Limetten TK Cranberries 2 Zweige Rosmarin
60 ml Curacao-Likor 45 ml Tequila 60 ml Apfelschorle
30 ml Zuckersirup 1 Msp. Zimt Salz

Den Rosmarin abbrausen und trockenwedeln. 2 Limetten halbieren, auspressen und 60 ml
Saft auffangen. Likor, Tequila, Apfelschorle, Zimt, Limettensaft und Zuckersirup mit einem
Rosmarin-Zweig im Shaker schiitteln. Glas mit Limette anfeuchten und mit Salzrand verzieren.
Dritte Limette waschen, trockentupfen und in Spalten schneiden. Getrank auf Eiswiirfel kippen.
Mit dem anderen Rosmarin-Zweig, den Cranberries und Limetten-Spalten garnieren.

Das Getriank in Glédsern anrichten und servieren.

Lilly Kiirten am 28. November 2019



