Holunderpunsch mit Gin

Fiir zwei Personen

60 ml Holunderbliitensirup 1 Zitrone (Saft) 1 Limette (Abrieb)
100 ml Gin 2 cl Prosecco 400 ml Wasser
1 TL Honig 1 Msp. gemahlener Kardamom 1 TL getr. Kamillenbliiten

Fiir den Punsch die Zitrone halbieren und einen Teel6ffel Saft auspressen. Schale der Limette
abreiben. Den Holunderbliitensirup, die Limettenzesten, die Kamillenbliiten, Kardamom, Honig,
Prosecco und den Zitronensaft auf zwei Tassen verteilen. Wasser aufkochen und die Tassen

mit Wasser aufgieflen und etwas ziehen lassen. Anschlieend den Gin auf die Tassen verteilen,
umriithren und servieren.
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