HeiBer Hugo

Fiir zwei Personen
400 ml Weiflwein 100 ml Holunderbliitensirup 1 Limette
2 Zweige Minze

Weilwein mit Holunderbliitensirup in einen Topf geben. Limette heifl waschen, trocken tupfen
und mit einem Zestenreifler etwas Schale abreiben. Eine Hélfte der Limette auspressen und
den Saft mit der angerieben Schale zum Weifiwein geben. Das Weifiwein- Holunderbliitensirup-
Gemisch erhitzen, aber nicht kochen.

Die Minze waschen und trocken schiitteln, in zwei hitzebestdndigeTassen geben. Den ,heiflen
Hugo® in die Gléser verteilen und sofort servieren.

Sabine Hitzler am 24. November 2015



