Marinade mit Krdutern fiir Gemiise

1 Knoblauchzehe 2 EL Weinessig 6 EL Olivenol
Pfeffer 2-4 EL Krauter der Provence

Gut piiriert und miteinander vermischt, sollte man das Gemiise mit der Marinade grofziigig
bestreichen und ein bis zwei Stunden ziehen lassen.
Diese Marinade wiirzt Paprika, Auberginen, Fenchel, Zucchini und Pilze.
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