Cola-Krduter-Marinade

1 Bund Zitronenthymian 1 Dose Cola (330 ml) 3,5 EL Zitronensaft
5 EL Ol Salz, Pfeffer

Der Zitronenthymian sollte abgespiilt und die Blattchen von den Stédngeln gel6st werden. Diese
dann mit Zitronensaft, Ol und Cola verriihren. Das Ganze dann mit Salz und Pfeffer abschme-
cken. Die Grillmarinade passt perfekt zu dunklem Fleisch wie Rind, Lamm und sogar Wild.
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